Candle Light Dinner
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Variante 1

Zur Einstimmung ein prickelnder Secco

Marinierter Ziegenfrischkase auf Wildkrautersalat
mit Trauben-Chutney und Baguette

oder
Pikantes Suppchen der Saison

KEAKRKKKIXAKRKRKRXAAARRXkA ARk Xkikkkkkikk%k

Tranchen vom Roastbeef, rosa gebraten mit
Rotweinsofse auf Kartoffel-Brokkoli-Piiree
mit gebratenen Austernsaitlingen

Vegetarische Alternative:

Spfinat Tagliatelle mit getrockneten
omaten und Austernsaitlingen

KAKRKKKIAEAKRKRKRXAAARKRKkA ARk kXk i khkkhkxkk%k

Créme Brulée von der Tonkabohne mit Mango Sorbe
40,00 € p.P.

+5,00 €: Menu Service auf Meissner Porzellan
+15,00 €: Inklusive korrespondierender Getranke
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Variante 2

Zur Einstimmung ein prickelnder Secco

Gebeizte Lachsrose auf Kartoffelrosti mit
Gurkenfrischkase und Wildkrautersalat

oder
Pikantes Suppchen der Saison

KAKKKKAEAKRKRKRIAAARKRXAA ARk XAAkhkkkkkhkxkkk

Saltimbocca von der Maispoularde mit
Portweinschalotten auf Maisgriefs-Polenta-Talern

Vegetarische Alternative:

Spfinat Tagliatelle mit getrockneten
omaten und Austernsaitlingen

KAKRKKKIXKAKRKRKRIAAEARKR kAR RKR KAk AAkRkkkkkhkk%k

Zweierlei vom Moussee mit marinierten Beeren
36,00 € p.P.

+5,00 €: Menu Service auf Meissner Porzellan
+15,00 €: Inklusive korrespondierender Getranke
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