
 

    VORSPEISE & SUPPE | starter & soup 
 

 

         STECKRÜBCHEN - KAROTTEN - SUPPE  (d, e,11,13)   

mit Croutons 

turipet – carrot soup | croutons  

7,50 
 

 

GERÄUCHERTE ENTENBRUST    ( L, m, 2, 3, 8)   

Wildkräutersalat | Wallnüssen | Orangen - Preiselbeerdressing 

smoked duck breast / wild herb salad / walnuts / orange – cranberry dressing  

13,50 

HAUPTGERICHTE | main dishes 
 

 

HIRSCH - EDELGULASCH  (a,d,e,j,12)   

Apfelrotkohl |  Wickelklöße   

deer fine goulasch / apple red cabbage  / home made dumplings   

21,00 

 

PFANNENGRILLGEMÜSE  (d,j,l,11,13)   

mit Couscous | Currysoße  

pan grilled vegetables / couscous / curry sauce  

17,00 
 

WELSFILET GEBRATEN  ( a,b,d,e,j,11,12) 

unter Meerrettich - Pankokruste | Rucola - Birnen - Risotto   

fried catfilet under horse radish - panko crust / rocket - pears - risotto  

22,50 
 
 

ROTE BEETE GNOCCHI ( a,j,1,2,11,12)   

Pak Choi | Kirschtomaten  

Gnocchi pan | beetroot / pak choy / cherry tomatoes  

16,50 
 

HIRSCHKEULENBRATEN  (a, e, 12, 13) 

Portweinpflaumenjus | Rosenkohl | Williams - Birnen - Kartoffel  

roast venison leg / port wine plum jus / brussels sprouts /  Williiams - pears - potatoes 

23,50 
 

GEBRATENE RINDSLEBER ( d,j,11,13)   

Steckrübenpüree | Zwiebeln | Apfelchutney 

fried beef liver / turnip puree / onions / apple chutney  

18,50 
 

DESSERT | dessert 

 
 

WEINCREME   ( a,d,11,12,13)   

vom sächsischen Riesling | Gewürzkirschen   

wine cream from Saxony riesling / spiced cherries   

8,00 

 

 
 


